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16.11.2026 -21.11.2026

Montag
Veggie

Meat

Menu 3

Dienstag
Veggie

Meat

Menu 3

Mittwoch
Veggie

Meat

Ment 3

Donnerstag
Veggie

Meat

Ment 3

Freitag
Veggie

Fish

Menu 3

Samstag
Veggie

Meat

Ment 3

Veganes Wochenmenii von Montag bis Samstag

Kurbis Pasta mit Hokkaido, buntem Marktgemdse, schwarzem Sesam, Kirbiskerne & gerosteten

Cashewkernen

Vorspeisenbuffet
Udon Nudeln mit mariniertem Tofu, Zuckerschoten, Paprika, Karotten & Erdnissen

Zarte Entenkeule in Grand-Manier-Orangensauce, mit Rotweinzwiebeln &
Kartoffel-Vanilleptree

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Hausgemachte Kartoffel-Kirbis-Gnocchi mit Marktgemse, Salbeibutter & Kirbiskernen

Hausgemachter Sauerbraten mit Butterspatzle & Rosenkohl

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Lasagne mit buntem Mangold, Hokkaido-Kirbis, Fetakdsekruste & Apfelchutney

Kalbsgulasch mit Krauterseitlingen, dazu Tagliatelle & junger Lauch

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Gebackener Halloumi mit Brokkoli, Blumenkoh! & Haselnuss-Polenta

Cordon Bleu vom Schwein, gefillt mit Schwarzwalder Speck, Bergkdse, dazu Preiselbeerjus

& Kroketten

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet

Risotto mit Kalamata Oliven, Artischocken, getrockneten Tomaten, Rucola & Grana Padano

(5)

Gebratene Tintenfischtuben pikant mit GemUse, dazu Kartoffel-Wasbipilree & Limette

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet ab 13:15 Uhr
Gelbes Zitronengrascurry mit buntem Gemdse, Basmatireis & Cashewkernen

Ein Schnitzel vom Schwein ,,Wiener Art”” mit Spatzle & Pilzrahmsauce

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Gerne servieren wir lhnen ein kleines Tagesdessert fiir 2,90€
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