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19.10.2026 -24.10.2026

Montag
Veggie

Meat

Menu 3

Dienstag
Veggie

Meat

Menu 3

Mittwoch
Veggie

Meat

Ment 3

Donnerstag
Veggie

Meat

Ment 3

Freitag
Veggie

Fish

Menu 3

Samstag
Veggie

Meat

Menu 3

Veganes Wochenmenii von Montag bis Samstag
No Beef Burger mit Jalapefio-Mayonaise, roten Zwiebeln, Gurke, Tomate
& Pommes Frites

Vorspeisenbuffet
Rote Beete-Strudel mit Sesam, Meerrettichsauce, dazu Wildkrautersalat & Kirbiskerne

Kalbsblankett mit Steinchampignons, Karotten & Basmatireis

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Linsen-Dal mit Zuckerschoten, Shitake, Marktgemise & Kardamom-Basmatireis

Geschmortes Wildschweingulasch mit Haselnuss-Knopfle & Preiselbeeren

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Hausgemachte Hokkaido-Gnocchi mit Steinchampignons, badischen Apfeln,
Kurbiskernpesto & Grana Padano

Rinderschmorbraten mit Bohnen-Karottengemuse & Schupfnudeln

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Kurbisquiche mit Fetakdse an Feldsalat mit Kartoffeldressing, Granatapfel & Kracherle

Orientalisches Kalbsragout mit getrockneten Pflaumen, Mandeln, Kichererbsen,
dazu Cous Cous & Minz-Joghurt

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Kirbis-Kartoffelrosti mit allerhand Gemiise, mit Emmentaler Uberbacken,
dazu Krauterquark

Seelachs im Knuspermantel an Feldsalat mit Traubenkerndél-Dressing
& Dill-Zitronen-Sauerrahm

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet ab 13:15 Uhr
Gelbes Zitronengrascurry mit buntem Gemuse, Basmatireis & Cashewkernen

Ein Schnitzel vom Schwein ,,Wiener Art”” mit Spatzle & Pilzrahmsauce

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Gerne servieren wir lhnen ein kleines Tagesdessert fir 2,90€
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