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12.10.2026 - 17.10.2026

Montag
Veggie

Meat

Ment 3

Dienstag
Veggie

Meat

Menu 3

Mittwoch
Veggie
Meat

Menu 3

Donnerstag
Veggie

Meat

Ment 3

Freitag
Veggie

Fish

Menu 3

Samstag
Veggie

Meat

Menu 3

Veganes Wochenmenii von Montag bis Samstag
Cremige Kirbispasta mit Marktgemuse, gerésteten Cashews & schwarzem Sesam

Vorspeisenbuffet
Spanacopita mit Blattspinat, Fetakdse, dazu Feldsalat & Traubenkerndressing

Bouf Bourguignon mit griinen Bohnen & Butter-Pappardelle

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Fetakdse im Knuspermantel mit Frankfurter Griiner Sauce, Salzkartoffeln
& gekochtem Bio-Ei

Marinierte Hahnchenkeule auf Rote-Beete-Hummus, dazu Baba Ghanoush, Papadam
& Granatapfel

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Geflllte Pasta mit Tomate, Mozzarella, dazu mediterranes Gemuse, Raukenpesto
& Grana Padano

Pollo Fino im Pankomantel mit Feldsalat, Joghurt-Krauterdressing & Zitronen-Sauerrahm

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Hausgemachte Butternut-Maultasche auf gebratenem Mangold & Pecannissen

Geschmortes Falsches Filet vom Kalb, dazu Tagliatelle & Vichy-Karotten

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet
Tartiflette mit Reblochon, Traubenconfit an Feldsalat mit Orangendressing

Mediterrane Spaghetti mit Gambas, Kapern, Kalamataoliven, Tomatensugo
& Grana Padano

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Vorspeisenbuffet ab 13:15 Uhr
Gelbes Zitronengrascurry mit buntem Gemuse, Basmatireis & Cashewkernen

Ein Schnitzel vom Schwein ,,Wiener Art”” mit Spatzle & Pilzrahmsauce

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Gerne servieren wir lhnen ein kleines Tagesdessert fir 2,90€
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