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03.08.2026 - 08.08.2026

Montag
Veggie

Meat

Menu 3

Dienstag
Veggie

Meat

Menu 3

Mittwoch
Veggie

Meat

Ment 3

Donnerstag
Veggie

Meat

Ment 3

Freitag
Veggie

Fish

Menu 3

Samstag
Veggie

Meat

Ment 3

Veganes Wochenmenii von Montag bis Samstag
Pad Thai mit Reisnudeln, allerhand Gemse, fruchtiger Erdnusssauce, Limette & gehackten
Erdnlissem 14,90

Vorspeisenbuffet
Ratatouille-GemUse mit leichter Rosmarin-Polenta, hausgemachten Grissini & Basilikum-Dip 14,90

Hausgemachtes Chicken-Teriyaki mit Brockoli, Chinakohl, SiRRkartoffel, dazu Basmatireis
& Schwarzer Sesam 15,90

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter 18,90

Vorspeisenbuffet

Udon-Nudeln mit mariniertem Tofu, Bio-Ei, Pilzen, Sesam & Mungo-Sprossen 14,90
Geschmorte Schweinebackle mit Aceto-Belugalinsen & hausgemachten Spatzle 15,90
Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter 18,90

Vorspeisenbuffet
Gebackener Halloumi mit Tomaten-Bio-Nudelreis, gebratener gelber Zucchini & Pistazien 14,90

Jungbullen-Tafelspitz klassisch mit Wurzelgemuse, Meerrettichsauce & Preiselbeeren 15,90

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter 18,90

Vorspeisenbuffet
Lasagne mit Blattspinat, Karotten, Lauch, Fetakasekruste & Birnenchutney 14,90

Mariniertes Schweinenackensteak mit Basilikum-Zitronenbutter, dazu Kartoffelwedges
& Krautersauerrahm 15,90

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter 18,90

Vorspeisenbuffet
Hausgemachte Krauterspatzle mit HeubllUtenkase, Zwiebelschmelze & Balsamicoglace 14,90

Rotbarsch in der Bio-Eihille, dazu Pernod-Spinat, Karottenwirfel & Kartoffel-Sellerieptre 15,90

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter 18,90

Vorspeisenbuffet ab 13:15 Uhr
Gelbes Zitronengrascurry mit buntem Gemdse, Basmatireis & Cashewkernen 14,90

Ein Schnitzel vom Schwein , Wiener Art”” mit Spatzle & Pilzrahmsauce 15,90
Zwei Schweinefiletmedaillons mit Pommes Frites & Krauter-Senfbutter

Gerne servieren wir lhnen ein kleines Tagesdessert fiir 2,90€



