
 
 

 

                            Speisen von 11:30 – 15:00 .         1414127.07.2026 - 01.08.2026 
 
                            Veganes Wochenmenü von Montag bis Samstag 
                               Linsendal mit allerhand Gemüse, Kardamom-Basmatireis, Papadam & schwarzem Sesam(K)  14,90         

Montag        Vorspeisenbuffet 
Veggie                   Gefüllte Kartoffelroulade mit Feta, getrockneten Tomate, Kalamata-Oliven,  

dazu Rucola, rote Mojosauce & Piementos            14,90 
 (A1,C,G) 
Meat                      Roasted Beef im Weizentortilla mit Avokado, Sauerrahm, roten Zwiebeln, Tomatensalsa &  

Koriander                   15,90 
                               (A1,G) 
Menü 3  Hähnchenbrust im Panko-Sesammantel mit Sweet-Chili-Sauce & Pommes Frites       18,90 
 (A1,C,G,K) 

Dienstag Vorspeisenbuffet  
Veggie Hausgemachte Buttermilch-Pinsa mit Ziegenkäse, Feigen, Walnüssen, dazu Wildkräuter & 

Traubenkerndressing             14,90 
 (A1,G,J) 
Meat                     Grünes Thai-Curry mit Hähnchen, Pak Choi, Shiitake, Brockoli, Basmatireis &  

gehackten Erdnüssen              15,90 
 (E,K) 
Menü 3  Hähnchenbrust im Panko-Sesammantel mit Sweet-Chili-Sauce & Pommes Frites       18,90 
 (A1,C,G,K) 

Mittwoch    Vorspeisenbuffet 
Veggie Knuspriger Mandel-Büffelmozzarella, pikante Aprikosen, Pilaw-Reis & Waldhonig       14,90 
       (A1,C,G,H1) 
Meat Rindergulasch ungarischer Art, mit Paprika, Butterspätzle & jungem Lauch        15,90 
 (A1,G,I,J) 
Menü 3  Hähnchenbrust im Panko-Sesammantel mit Sweet-Chili-Sauce & Pommes Frites       18,90 
 (A1,C,G,K) 

Donnerstag  Vorspeisenbuffet 
Veggie Ravioli mit Feigen-Kastanienfüllung, dazu Walnuss-Rucolapesto, allerhand Gemüse &  

Grana Padano                   14,90 
      (A1,C,G) 
Meat  Regionale Wildschweinwurst mit körniger Senf-Jus, Sauerkraut &  

Kartoffel-Selleriepüree                       15,90 
 (G,I,J) 
Menü 3  Hähnchenbrust im Panko-Sesammantel mit Sweet-Chili-Sauce & Pommes Frites       18,90 
 (A1,C,G,K) 

Freitag   Vorspeisenbuffet 
Veggie  Gebackene Champignons mit Kräuter-Sauerrahm, dazu Rote Beete-Apfelsalat &  

geröstete Mandeln              14,90            
 (A1,C,G,H1,J) 
Fish Seelachs im Knusper-Amaranthmantel mit badischem Kartoffelsalat & Kräuter-Dip       15,90 
 (A1,C,D,G) 
Menü 3  Hähnchenbrust im Panko-Sesammantel mit Sweet-Chili-Sauce & Pommes Frites       18,90 
 (A1,C,G,K) 

Samstag       Vorspeisenbuffet ab 13:15 Uhr 
Veggie Gelbes Zitronengrascurry mit buntem Gemüse, Basmatireis & Cashewkernen                   14,90 
 (K) 
Meat Ein Schnitzel vom Schwein „Wiener Art´´ mit Spätzle & Pilzrahmsauce         15,90  
 (A1,C,G,I) 
Menü 3  Hähnchenbrust im Panko-Sesammantel mit Sweet-Chili-Sauce & Pommes Frites       18,90 
 (A1,C,G,K 

Gerne servieren wir Ihnen ein kleines Tagesdessert für 2,90€ 


