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19.01.2026 - 24.01.2026

Montag
Veggie

Meat

Menu 3

Dienstag
Veggie

Meat

Menu 3

Mittwoch
Veggie

Meat

Menu 3

Donnerstag
Veggie

Meat

Menu 3

Freitag
Veggie

Fish

Menu 3

Samstag
Veggie

Meat

Ment 3

Veganes Wochenmeni von Montag bis Samstag
Rotes Sri Lanka-Curry mit buntem Marktgemse, Basmatireis & Cashewkernen

Vorspeisenbuffet
Geflllte Kdse-Gnocchi mit buntem Marktgemise, Pesto Rosso, Rucola & Grana Padano

Badiertes Schweinefilet mit Portweinsauce, dazu grine Bohnen & Drilling Kartoffeln

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Vorspeisenbuffet
Hausgemachte Kartoffel-Waldpilzknédel auf Rahmspinat & Grana Padano

Geschmorte Kaninchenkeule mit Spatburgunder, dazu Tagliatelle mit Marktgemdse

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Vorspeisenbuffet
Berglinsen mit Schwarzkohl, Gemise, knusprigem Halloumi & Mangochutney

Halbe Bauernente mit Kumquats-Orangensauce, Rotkohl & hausgemachte Hokkaido-
Kartoffelknodel

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Vorspeisenbuffet
Ratatouille-Gemse mit halbwildem Reis & gerdsteten Kirbiskernen

Zwiebelrostbraten mit Kartoffel-Petersilienwurzelpiiree & Rosmarinjus

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Brokkoli-,Blumenkohl-,Karotten-Gemdise mit Sauce Hollondaise & kleinen Kartoffeln
Lachssteak auf Zitronen-Risotto mit Wildkrauter-Ol, Granatapfel & Kiirbiskernen

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Vorspeisenbuffet ab 13:15 Uhr
Gelbes Zitronengrascurry mit buntem Gemdse, Basmatireis & Cashewkernen

Ein Schnitzel vom Schwein ,,Wiener Art”” mit Spéatzle & Pilzrahmsauce

Fish 'n" Chips, Seelachs im Pankomantel mit Pommes Frites & Krautersauerrahm

Gerne servieren wir lhnen ein kleines Tagesdessert fir 2,90€

14,90

14,90

15,90

18,90

14,90

15,90

18,90

14,90

15,90

18,90

14,90

15,90

18,90

14,90

15,90

18,90

14,90

15,90

18,90



